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GOURMET RESTAURANT

"SI TOUlH

[das ahrnial]

herzlich willkommen im ahrntal, einem ort

von unvergleichlicher schonheit.

auf dieser einzigartigen degustationstour,
kreiert von unserem kiichenchef matthias
kirchler,  haben sie  die  maglichkeit,
die  ftraditionellen  und  bewdhrten
geschmacksnuancen  unseres  fals  zu

erleben und zu entdecken.

unser chef hegt den wunsch, die reichen
fraditionen  und  geschichten  unserer
region weiterzugeben. dank der engen
zusammenarbeit  mit  den  besonderen
lokalen kleinproduzenten entfihren wir sie
heute abend auf eine ganz besondere

kulinarische reise.

wir wiinschen guten appetit!
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menu cedarchis
144 €

prolog
knedel

genussjager

surfleisch

nudlsuppe

schwoasnud|
limonade

lamm

forelle joghurt fenchel

graukas schittelorot

brot butter speck

short rib bbg tee

saibling salat

goasroscht

stopparsch

,,erpflbloﬂl” sauverkraut

hirsch beete preiselbeere schupfnudel
junger kase

topinambur quitie mohn

epilog
sumach

gibochns
brot & milch



LUNARIS
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GOURMET RESTAURANT

menu ardmore
104 €

prolog
knedel

genussjager

kren

nudlsuppe

rach”
limonade

karotte

sellerie joghurt fenchel

graukas schittelbrot

brot butter ,schinken”

shiitake bbg tee

salat kartoffel

genussbunker

stopparsch

,,erpﬂbk]i'ﬂ" saverkraut

rote beete wildkréuter koji schupfnudel
junger kase

topinambur quitte mohn

epilog
sumach
gibochns
brot & milch



